
 

 

 

 

 

 

 

 

ภูมิปัญญาท้องถ่ินจังหวัดสมุทรสงคราม 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

องค์การบริหารส่วนจังหวัดสมุทรสงคราม 

 



 

 

 

 

 

 

ข้อมูลภูมิปัญญา 
ด้านเกษตร 

 
 
 



คุณสมทรง  แสงตะวัน ครูภูมิปัญญาด้านเกษตรสมุทรสงคราม 

อยู่บ้านเลขท่ี 9/3 หมู่ท่ี 4 ตำบลบางพรม อำเภอบางคนที จังหวัดสมุทรสงคราม 
 

สร้างคุณภาพส้มโอขาวใหญ่  ชูแหล่งท่องเที่ยวเชิงเกษตร 

 

 

 

 

 

 

คุณสมทรง แสงตะวัน  ถือเป็นบุคคลสำคัญท่ีผลักดันให้ชาวบ้านในชุมชนบ้านบางพลับหันมาปลูกส้มโอ

ขาวใหญ่เชิงการค้ากันแบบมีคุณภาพตามแนวทางอินทรีย์ พร้อมไปกับการรวบรวมองค์ความรู้และภูมิปัญญาต่างๆ เพื่อ

จัดต้ังเป็นศูนย์การเรียนรู้มหาวิชชาลัยภูมิปัญญาท้องถิ่น จังหวัดสมุทรสงคราม แล้วดึงนักท่องเท่ียวร่วมกิจกรรมต่างๆ 

ในรูปแบบท่องเท่ียวเชิงเกษตร สร้างรายได้ให้ทุกครัวเรือน 

ความจริง ส้มโอ เป็นไม้ผลท้องถิ่น ท่ีรุ่นพ่อ - แม่ ปลูกกันมาก่อน สมัยนั้นชาวบ้านปลูกส้มโอกันหลายพันธุ์ 

สำหรับขาวใหญ่ไม่นิยมปลูก เนื่องจากให้ผลผลิตน้อย แต่สำหรับคุณสมทรงกลับมองว่า ขาวใหญ่ เป็นพันธุ์ส้มโอท่ีมี

คุณลักษณะเด่นหลายอย่างควรอนุรักษ์ไว้ ดังนั้น จึงให้ความสำคัญกับการปลูกส้มโอพันธุ์ขาวใหญ่มาต้ังแต่ ปี 2520 

คุณสมทรง แสงตะวัน  ถือเป็นเกษตรกรชาวสวนสมุทรสงครามท่ีสามารถกำหนดผลผลิตส้มโอนอกฤดูกาลได้ 

ด้วยการแกล้งต้นส้มโอโดยงดให้น้ำส้มโอ ประมาณ 3-4 สัปดาห์ เพื่อปล่อยให้ต้นขาดน้ำ พอต้นส้มโอดูทรุดโทรมเห่ียว

เฉา ดินแห้งแตก ใบเหลืองร่วงสัก 30-40 เปอร์เซ็นต์ จากนั้นค่อยปล่อยน้ำเข้าไปในร่องให้เต็ม รดน้ำทุกวัน เกิดราก

อ่อน แตกใบออ่น แล้วมีดอก โดยใช้ระยะเวลารวมท้ังส้ิน 8 เดือน จึงสามารถเก็บผลผลิตขาย “วิธีนี้ทำมาแล้วไม่เคย

พลาด ถือว่าเป็นการควบคุมเพื่อให้มีผลผลิตตรงกับความต้องการของตลาด อันจะนำมาสู่ราคาขายท่ีสูงกว่าในช่วงปกติ

หลายเท่า ซึ่งแต่เดิมส้มโอพันธุ์นี้มีลูกน้อย โดยให้ผลผลิตเพียงปีละ 25 ผล ต่อต้น แต่ภายหลังเมื่อปลูกอย่างจริงจังด้วย

การบริหารจัดการวิธีปลูกอย่างมีประสิทธิภาพ จึงทำให้ใช้เวลาเพียง 3 ปีสามารถติดดอกให้ผลดกมาก พอทำได้เช่นนี้ก็

มีชาวบ้านสนใจจำนวนมาก จึงชวนกันต้ังเป็นกลุ่มเพื่อสร้างผลผลิตป้อนตลาด” 

คุณสมทรง ช้ีว่า ต้นส้มโออายุ 5 ปีขึ้นไป จะเก็บผลไว้ไม่เกินต้นละ 80 ผล ผลใดท่ีไม่สมบูรณ์จะตัดออก แล้ว

นำไปเพิ่มมูลค่าเป็นสินค้าอย่างอื่นโดยไม่มีการท้ิงให้เสียเปล่า ไม่ว่าจะเป็นการนำผลส้มโอไปเผาเป็นถ่าน ใช้สำหรับดูด

กล่ิน หรือทำส้มโอแช่อิ่ม ฯลฯ แล้วหากเสียหายมากก็จะนำไปผลิตเป็นน้ำหมักชีวภาพ 



 
 

ข้อมูลภูมิปัญญา 
ด้านอุตสาหกรรม 
และหัตถกรรม 

 
 



 
 

 

 

เตาตาหวาน เปน็การาผลิตงานหัตถกรรมจากต้นมะพร้าวเตาตาหวาน ไม่ได้หมายถึงเตา แต่เป็นช่ือของคุณตา
เจ้าของรุ่นปัจจุบัน เตาท่ีใช้ทำน้ำตาลมีอายุร้อยกว่าปี นอกจากนี้ยังมีงานหัตถกรรมจากมะพร้าว มีการผลิตน้ำมัน
มะพร้าว น้ำตาลจากมะพร้าว ท่ีมีความหอมและอร่อย 

 

 

 

 

 

 

 

การใช้วัตถุดิบใกล้ตัวก็คือหาง่ายและยังได้คุณภาพตามท่ีต้องการ แม่จ๋ิมย้ำว่า วุ้นเป็ดธนันต้องใช้วัตถุดิบจาก
สมุทรสงครามเท่านั้น เพราะถ้าใช้วัตถุดิบท่ีใกล้เคียงหรือมาจากท่ีอื่นๆ ยังไงกไ็ม่ได้รสชาติแบบต้นตำรับ “มะพร้าว
น้ำหอมมันก็มีเอกลักษณ์ของมัน คือยิ่งเราเอามาปรุงมาต้มให้สุก มันจะหอม จะเป็นกล่ินธรรมชาติของมัน เป็นอะไรท่ี
เราไม่สามารถเลียนแบบกล่ินของมันได้” อีกเคล็ดลับคือ มะพร้าวน้ำหอมท่ีเลือกใช้ก็ต้องเป็นมะพร้าวอ่อนแบบช้ันครึ่ง
ถึงสองช้ัน ซึ่งเป็นเนื้อที่ไม่แข็งไม่นุ่มเกินไป ท่ีเลือกใช้มะพร้าวแบบนี้ก็เพราะความคุ้นล้ินของคนคิดสูตร ต้ังแต่เด็กต้อง
กินเนื้อแบบนี้ถึงจะอร่อยละมุนล้ิน 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

รุม” เป็นของหวานโบราณในพื้นท่ีตำบลบางสะแก ใช้ในงานมงคลเช่นงานมงคลสมรส งานขึ้นบ้านใหม่  
ช่ือ “รุม”มาจากขั้นตอนการทำไส้ “รุม”โดยจะต้องช่วยกันทำไส้ ในขณะท่ียังร้อนหากช้า ไส้“รุม”จะแข็งต้องนำไปกวน
ใหม่ ทำให้ต้องใช้แม่ครัวของหวานหลายคนมาช่วยกันทำ ส่วนผสมสำคัญอีกอย่างในการทำเปลือก “รุม” คือ “น้ำตา
ไข่” ซึ่งมีนอ้ย ดังนั้น “รุม”จึงเป็นของหวานท่ีพิเศษ เพราะหากทำมาก ก็จะต้องมีปริมาณไข่แดงท่ีจะต้องนำไปทำของ
หวานอย่างอื่น เช่น ทองหยอด ฝอยทอง ทองหยิบ มากไปด้วย 
วัตถุดิบ 

ไส้รุม 

1. ถัว่ลิสงค่ัวซอย  ๒. ลูกพลับแห้งซอย ๓. แฟงเช่ือมซอย  ๔. งาขาวค่ัว  ๕. น้ำเช่ือม 

เปลือกรุม 

๑. นำ้ตาไข ่  ๒. สีผสมอาหาร (ตามความชอบ) 

วิธีการทำ 

วิธีการทำไส้รุม 

1. นำไส้ขนมรุมหั่นเป็น ๔ เหล่ียมเล็กๆ กวนใส่น้ำตาลท่ีเป็นน้ำเช่ือม กวนจนกว่าจะแห้งพอจับตัวจนเหนียว ตักกองให้
เป็นกองเล็กๆ 

วิธีการทำเปลือกรุม 

๑. นำกระทะใบเล็กตั้งไฟให้ร้อน จากนั้นนำนำ้มันทากระทะแล้วนำใช้ใบตองสดมาทำเป็นกรวยแฝดใส่น้ำตาไข ่ใส่กรวย 
เพื่อโรยน้ำตาไข่ให้เป็นเส้น ๆ แผ่นห่อไส้ใช้น้ำตาไข่ (อย่างเดียว ผสมสีผสมอาหารตามความชอบ) 

 



วิสาหกิจชุมชนเพียรหยดตาล  เลขท่ี 60/2 หมู่ท่ี 1 ถนน ตำบลนางตะเคียน อำเภอเมือง จังหวัดสมุทรสงคราม 

 

 

 

 

 

การแก้ไขปัญหาอย่างต่อเนื่องและสร้างความยั่งยืนให้กับอาชีพ เป็นการแก้ไขปัญหาการระบาดของหนอนหัว
ดำมะพร้าว และเป็นการผลิตมะพร้าวตามแนววิถีเกษตรอินทรีย์ โดยไม่ใช้สารเคมี รวมทั้งเป็นศูนย์เรียนรู้ต้นแบบด้าน
การผลิตแตนเบียนบราคอนและถ่ายทอดความรู้ให้กับศูนย์จัดการศัตรูพืชชุมชนอื่นๆ และสามารถแก้ไขปัญหาหนอน
หัวดำมะพร้าวระบาดในพื้นท่ีอำเภอเมืองสมุทรสงคราม และอำเภออื่นๆ ในจังหวัดสมุทรสงคราม ท้ังนี้จากผลการ
ดำเนินงานท่ีชุมชนมีส่วนร่วมอย่างยั่งยืนและสามารถแก้ไขปัญหาให้กับชุมชนของตนเอง รวมถึงชุมชนใกล้เคียง 
วิสาหกิจชุมชนเพียรหยดตาล พร้อมเตรียมต่อยอดมุ่งมั่นในการผลิตมะพร้าวโดยไม่ใช้สารเคมีด้วยการนำเทคโนโลยีการ
ผลิตแตนเบียนบราคอน และผลิตสารชีวภัณฑ์อื่นๆ มาใช้ในการป้องกันกำจัดหนอนหัวดำมะพร้าว และศัตรูพืชอื่นๆ ทำ
ให้กลุ่มฯ สามารถผลิตมะพร้าวที่ปลอดภัยและได้มาตรฐานเกษตรอินทรีย์ มีมูลค่าสินค้าของกลุ่มเพิ่มข้ึน 

 

 

 

 

 

 

 

 
ประเพณีเล่นว่าวกลางแม่น้ำแม่กลอง หน้าวัดภุมรินทร์กุฏีทอง จังหวัดสมุทรสงคราม เพื่อเป็นการอนุรักษ์

ศิลปะวัฒนธรรมท่ีเป็นเอกลักษณ์และมรดกของชุมชนท้องถิ่น เพื่อให้เกิดความรักความสามัคคีของคนในพื้นท่ี  
ปลูกจิตสำนึกให้ประชาชนเยาวชนในจังหวัดได้รู ้จักรักษาไว้ซึ ่งภูมิปัญญาของปราชญ์ชาวบ้านที่มีมาแต่โบราณ  
นอกจากนี้ยังเป็นการส่งเสริมการท่องเท่ียวและสร้างรายได้จากการท่องเท่ียวของจังหวัด โดยในการแข่งขันผู้เป็นคนชัก
และคนส่งว่าวต้องอยู่ในเรือคนละลำ ตอนนำว่าวขึ้นและนำว่าวลง ต้องไม่ให้ว่าวตกน้ำ ว่าวทีมไหนส่ายได้ดีและสวยงาม
ก็เป็นผู้ชนะและมีการสาธิตการทำว่าวประเภทต่าง ๆ 
 ปัจจุบันคนทำว่าวไทยในจังหวัดสมุทรสงครามลดน้อยลงมาก เนื่องจากการเล่นว่าวไม่ได้เป็นท่ีนิยมเหมือนใน
อดีต แต่ก็ยังมีผู้ท่ีรักการเล่นว่าวไทยและจัดงานว่าวอยู่เสมอ  



 

 

 

 

 

 

 

 

 

ข้อมูลภูมิปัญญา 
ด้านศิลปกรรม 

 
 
 



 

 

 

 

 

 

 

 

ศศิธรลายศิลปะไทย ต้ังอยู่หมู่ท่ี 3 ตำบลบางกระบือ อำเภอบางคนที จังหวัดสมุทรสงคราม นายอนันต์ ปิ่น
เนตร หลังจากท่ีได้เรียนจบก็ได้ประกอบอาชีพทหารเรือ ทหารบก ตำรวจสันติบาล เป็นเวลาอยู่เกือบ 6 ปี ต่อมาได้
เกษียณราชการ จึงได้มีเวลาในการฝึกฝีมือการวาดภาพจิตรกรรม และภาพวาดบนผืนผ้าซึ่งปัจจุบันทำมาเป็นเวลา
มากกว่า 40 ปี ผลงานจิตรกรรมฝาผนังในโบสถ์ วัดพวงมาลัย วัดสวนแก้ว วันดอนกลางอยุธยา และวัดบางใหญ่ เป็น
ต้น ซึ่งปัจจุบันภาพวาดบนผืนผ้าได้รับความสนใจจากชาวต่างชาติเป็นจำนวนมาก สามารถทำรายได้ให้กับครอบครัวได้ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

นายมนูญทัต คล้ายคาวิน ภูมิปัญญาด้านการทำบ้านทรงไทยโบราณ หมู่ท่ี 5 ตำบลบางกระบือ อำเภอบาง
คนที จังหวัดสมุทรสงคราม 

 



 

 
 

ข้อมูลภูมิปัญญา 
ด้านการแพทย์ไทย 

 
 
 

 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
การนวดไทยมีมาต้ังแต่สมัยพุทธกาล ท่ีประเทศอินเดีย บรมครูชีวกโกมารภัจจ์เป็นท้ังหมอยา หมอรักษา และ

หมอนวดประจำตัวพระพุทธเจ้า ได้รับการถ่ายทอดวิชาการนวดจากพระฤาษีท่ีเป็นบรมครูนวด ช่ือพระฤาษีสมิทธิ เมื่อ
พุทธศาสนาเจริญรุ่งเรือง ผ่านมาทางประเทศจีน และเข้ามาสู่เมืองไทยโดยการนำของพระสงฆ์ หลักฐานการนวดท่ี
เก่าแก่ท่ีสุดคือ ศิลาจารึก ท่ีขุดพบท่ีป่ามะม่วง ในสมัยพ่อขุนรามคำแหง เมื่อถึงสมัยกรุงศรีอยุธยา ในรัชสมัยของสมเด็จ
พระนารายณ์มหาราช การแพทย์แผนไทยรุ่งเรืองมาก โดยเฉพาะอย่างยิ่งการนวดไทย จนมีปรากฎในทำเนียบศักดินา
ข้าราชการฝ่ายทหารและพลเรือน ท่ีตราขึ้นในปี พ.ศ.1998 โปรดให้แต่งต้ังกรมหมอนวด ให้บรรดาศักดิ์เป็นปลัดฝ่าย
ขวา ปัจจุบันกลุ่มนวดแผนไทยตำบลสวนหลวงมีสมาชิกในกลุ่มประมาณ 30 คน และเปิดให้บริการในวัน
เสาร์ – อาทิตย์ ณ บริเวณวัดภุมรินทร์กุฏีทอง                         

ปัจจุบัน ปัญหาเมื่อยขบ อาการปวดตามร่างกาย หรืออาการเครียด มักจะเกิดข้ึนกับหลาย ๆ คน โดยเฉพาะ
เมื่อมีอายุมากขึ้น สาเหตุมาจากหลายปัจจัย เช่น ปวดเมื่อยจากการนั่งทำงานนาน ๆ คอตกหมอน หรือเครียดจาก
ปัญหาเศรษฐกิจ ส่ิงเหล่านี้ทำให้การนวดแผนไทยเกิดข้ึนมากมาย เพื่อบรรเทาปัญหาสุขภาพและคลายเครียด ดังนั้น
การนวดแผนไทยจึงเป็นอีกอาชีพหนึ่งเพื่อเป็นการเสริมสร้างรายได้แก่ครัวเรือนและเป็นการส่งเสริมภูมิปัญญาท้องถิ่น
ให้คงมีอยู่ตลอดไป 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



 
 

ข้อมูลภูมิปัญญา 
ด้านอื่นๆ 

 
 
 

 

 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
การทำเครื่องเบญจรงค์ถือได้ว่า เป็นงานด้านศิลปหัตถกรรมของไทยท่ีมีมาต้ังแต่สมัยโบราณ ในอดีตใช้การส่ัง

ทำท่ีประเทศจีนตามความคิดและลวดลายของไทย การส่ังทำนั้นจะมีช่างของไทยเดินทางไปควบคุมการผลิตเพื่อให้ได้
รูปลักษณะท่ีเป็นแบบไทย ต้นกำเนิดของเครื่องเบญจรงค์ได้ใช้สีวาดระบายเพียง 3 สี ต่อมาได้พัฒนาเครื่องเบญจรงค์มี 
5 สี คือ สีขาว สีเหลือง สีดำ สีแดง และสีเขียว ( คราม ) ดังนั้น ช่ือท่ีเรียกว่า “ เบญจรงค์ ” หมายถึง เครื่องเคลือบท่ีมี
การวาดสีลงไป 5 สี ปัจจุบันมีการใช้สีมากกว่า 30 สี เครื่องเบญจรงค์มีการออกแบบลวดลายต่าง ๆ ด้วยการวาดสี 5 
สี ลวดลายท่ีเป็นท่ีรู้จักได้แก่ ลายกนก ลายพุ่มข้าวบิณฑ์ ลายเทพพนม ลายนรสิงห์ รวมตลอดถึงลวดลายดอกไม้ ลาย
สัตว์ และลวดลายจากเรื่องรามเกียรติ์ เป็นต้น ลวดลายท่ีวาดลงในเครื่องเบญจรงค์ สะท้อนถึงภูมิปัญญาชาวบ้าน มี
วัฒนธรรม ตามความเช่ือของไทย และวิถีชีวิตของคนไทย 
เครื่องถ้วยลายน้ำทอง จะเป็นเครื่องปั้นดินเผา ท่ีเขียนลายด้วยวิธีลงยา เช่นเดียวกันกับเครื่องเบญจรงค์ แต่จะใช้สีทอง
ท่ีทำจากทองคำ เครื่องถ้วยลายน้ำทอง ได้รับความนิยมมากในสมัยพระบาทสมเด็จพระพุทธเลิศหล้านภาลัยรัชกาลท่ี 
2 แห่งกรุงรัตนโกสินทร์ เริ่มต้นมาจากการส่ังทำเครื่องถ้วยลายน้ำทองจากประเทศจีน และผลิตภัณฑ์ท่ียังมีการนำเข้า
มาจากประเทศญี่ปุ่น 
เครื่องถ้วยเบญจรงค์ และลายน้ำทอง มีการปรับปรุง และคิดค้นรูปแบบ และลวดลายใหม่ ๆ เพิ่มข้ึนด้วย เช่น ชามทรง
บัว ภายในเคลือบขาว หรือเขียวน้ำทะเล ไม่มีลวดลาย สมัยกรุงรัตนโกสินทร์ตอนต้น ได้มีวิวฒันาการสืบต่อจากแบบ
ลวดลายในอดีต โถรูปทรงต่าง ๆ มีลวดลายท่ีน่าสนใจ เช่น ลายราชสีห์ ครุฑ นรสิงห์ กินรี หนุมาน ประกอบร่วมกับ
ลายกนกเปลว และลายก้านขด 

เครื่องเบญจรงค์ลวดลายเทพพนม นิยมใช้ในพิธีบูชาเทวดา เรียกว่า เครื่องเบญจรงค์บายศรีปากชาม ซึ่งเป็น
ลักษณะชามเครื่องเบญจรงค์ท่ีใช้รองบายศรี สำหรับเครื่องเบญจรงค์ท่ีมีลาดลายจีนท่ีนิยมต่อ ๆ มา เช่น ลวดลาย
ดอกไม้ส่ีฤดู ลายผีเส้ือ ลายค้างคาว ลายแมลงปอ ลายดอกพุดตาน และลายอื่น ๆ 

ปัจจุบันเครื่องเบญจรงค์ได้กลับมาสู่ความนิยม ชาวไทยและชาวต่างประเทศได้ใช้เครื่องเบญจรงค์เป็น
เครื่องประดับตกแต่งบ้าน เครื่องเบญจรงค์ถือเป็นของท่ีระลึกและของขวัญท่ีมีความเป็นเอกลักษณ์สวยงาม หรูหรา 
และมีคุณค่าสูงสำหรับจะใช้ในโอกาสพิเศษ เช่น ของขวัญวนัแต่งงาน 

 
 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาคผนวก 

รายชื่อปราชญ์ชาวบ้าน / รายชื่อผู้นำการเปลี่ยนแปลงการขับเคลื่อนเครือข่ายเศรษฐกิจพอเพียง
หลังจากผ่านการอบรม ศึกษาดูงานขบัเคลื่อนเครือข่ายเศรษฐกิจพอเพียง 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



ปราชญ์ชาวบ้าน 

1. ผู้ใหญ่สมพร  เกตุแกว้   ด้านการแกะกะลามะพร้าวซอและการเชิดหนังตะลุง 
2. นายอุดม  มีคง    ด้านการทำว่าวไทย เช่น ว่าวจุฬา ว่าวปักเป้า ว่าวโหระพา ฯล 
3. นางสาวจันทร์เพ็ญ หัตถกรรม  ด้านการทำอาหารไทยท้ังคาวและหวาน เช่น อาหารโบราณใน 

สมัยรัชการท่ี 2 
4. นางอรนุช แม้นเขียน   ด้านการสานทางมะพร้าว เช่น สานหมวก สานตะกร้าใส่ผลไม้ 
5. นายสมทรง แสงตะวัน   ด้านการเกษตรและการปลูกส้มโอไร้สารพิษ 
6. นางฉวัล แสงตะวัน   ด้านการทำน้ำตาลมะพร้าว 
7. นางสาวฉวีวรรณ หัตถกรรม  ด้านการแปรรูปพืชผักผลไม้และการถนอมอาหาร (ผลไม้กลับชาติ) 
8. นางสาวสถาพร ตะวันขึ้น  ด้านการเผาถ่านผลไม้ 
9. นางเยาวภา สุขเสวตร์   ด้านแพทย์แผนไทย / สมุนไพร / หมอพื้นบ้าน 
10. นางรมิตา จินตพงศ์    ด้านแพทย์แผนไทย / สมุนไพร / หมอพื้นบ้าน 
11. นางปรียา ทรงเท่ียง    ด้านแพทย์แผนไทย / สมุนไพร / หมอพื้นบ้าน 
12. นายล้ิม อินทรพันธ์    ด้านผู้อนุรักษ์ศิลปวัฒนธรรม / ประเพณีท้องถิ่น 
13. นายสุกิจ จินตพงศ์    ด้านผู้อนุรักษ์ศิลปวัฒนธรรม / ประเพณีท้องถิ่น 
14. นายสงวน สกุลดิษฐ์    ด้านผู้อนุรักษ์ศิลปวัฒนธรรม / ประเพณีท้องถิ่น 
15. นายจรัส สกุลแต้    ด้านผู้อนุรักษ์ศิลปวัฒนธรรม / ประเพณีท้องถิ่น 
16. นางลำเจียก เหมือนทองแท้   ด้านงานฝีมือต่างๆ 
17. นายสมศักดิ์ เจริญสุข    ด้านงานฝีมือต่างๆ 
18. นายวิรุตต์ สมานวงศ์    ด้านงานฝีมือต่างๆ 
19. นายแสวง สิทธิศักดิ์    ด้านงานฝีมือต่างๆ 
20. นายทศพร เปล่งสกุล    ด้านผู้มีความรู้การเกษตร เช่น การเพาะปลูก ขยายพันธ์ การปรับใช้ 

เทคโนโลยี 
21. นายรพี ชัยจตุภูมิ    ด้านผู้มีความรู้ด้านการถนอมอาหาร / การจัดทำอาหาร  

(อาหารทะเลแปรรูป)  
22. นางศิวาพร ศิริวิลาส    ด้านผู้มีความรู้ด้านการถนอมอาหาร / การจัดทำอาหาร  

(อาหารทะเลแปรรูป)  
23. นางประนอม ขำประเสริฐ   ด้านผู้มีความรู้ด้านการถนอมอาหาร / การจัดทำอาหาร  

(อาหารทะเลแปรรูป)  
24. นางปาน เทียนทับทิม    ด้านผู้มีความรู้ด้านการถนอมอาหาร / การจัดทำอาหาร  

(อาหารทะเลแปรรูป)  
25. นายวิริยะ วิริยะธรรม    ด้านผู้มีความรู้พิธีกรรมทางศาสนา / ขนบธรรมเนียมประเพณี  
26. ด.ต.ทวีศักดิ์ โฉมทัพ    ด้านผู้มีความรู้ความสามารถการบริหารจัดการกลุ่ม / คน 
27. นางนันทวดี เวชกิจ    ด้านผู้มีความรู้ความสามารถการบริหารจัดการกลุ่ม / คน 
28. นายบุญปลอด เจริญฤทธิ์  ด้านเกษตรธรรมชาติ (นาเกลือ) 
29. นายวิสูตร นวมศิริ   ด้านเส้นทางธรรมชาติป่าชายเลน 



30. นางจิราพร  จันทร์คง   ด้านการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากดอกเกลือ 
31. นางพรชนก  เสือพิทักษ์  ด้านการทำนาเกลือ 
32. นางเพลินจันทร์  สว่างศรี  ด้านการทำไม้กวาดทางมะพร้าว 
33. นางโชติกา  จินดาไทย   ด้านผลิตภัณฑ์ของจ๋ิว 
34. นางประทุม  นาคะมะนัง  ด้านขนมหวาน 
35. นางสาวคนึงสุข  อู่เนียม  ด้านไม้กวาดทางมะพร้าว 
36. นางละเมียด  ป้านจันทร์  ด้านการแปรรูปมะพร้าว 
37. นายมนตรี  แก้ววิลัย   ด้านขนมไทย 
38. นางสุธีรา  ควรศิริ   ด้านผ้ามัดย้อม 
39. นางสุวรรณ  งามสม   ด้านละครชาตรี ละครพื้นบ้าน 
40. นางจินตนา  โพธิ์สุข   ด้านขนมไทย 
41. นางสาวพิทยา  เผือกเอี่ยม  ด้านน้ำยาอเนกประสงค์ 
42. นายสมพร หวังเจริญ   ด้านการทำปุย๋หมักจากเปลือกกล้วย 
43. นายอิทธิเดช กาฬดิษฐ์   ด้านการเกษตร , การปลูกผักปลอดสารพิษ และ ด้านการใหค้วามรู้บ้าน 

หนังสือชุมชน บ้านบางแสมน้อย 
44. นายกรเอก เผ่ือนผัน   การขับร้องเพลงไทย 
45. นายทองเอก หลินบุตร   ด้านดนตรีไทย 
46. นางสายหยุด เทียนทับทิม   ด้านการขับร้องเพลงกล่อมเด็ก 
47. นางมยุรี บุญประดิษฐ์   ด้านการทำขนมเบรกแตก 
48. นางรำพา  คำวัฒนกุล   ด้านขนมไทย / อาหารไทย 
49. นางณัฏฐนันธ์ จันทร์จำรัส  ด้านพืชสมุนไพร 
50. นางสาวอภิญญา โพธ์ทอง  ด้านพืชสมุนไพร 
51. นางสาวสุนันทา ทรงลักษณ์  ด้านพืชสมุนไพร 
52. นายชัชวาล ตันเอี่ยม   ด้านพืชสมุนไพร 
53. นางสาวพุฒทัศน์ หมั่นประดิษฐ์  ด้านพืชสมุนไพร 
54. นางสาวณภัทร แจ่มเมือง  ด้านพืชสมุนไพร 
55. นางสาวอุไรวรรณ ทับทิมอ่อน  ด้านพืชสมุนไพร 
56. นางสนาน บุญจันทร์   ด้านพืชสมุนไพร 
57. นางลัดดา เสนีวงค์ ณ อยุธยา  ด้านพืชสมุนไพร 
58. นางเครือวัลย์ อรุณรักษา  ด้านพืชสมุนไพร 
59. นายพันพงค์ รักษาราษฎร ์  ด้านพืชสมุนไพร 
60. นางสาวระเบียบ รักษาราษฎร์  ด้านพืชสมุนไพร 
61. นางอุบลรัตน์  รัตนะกุ     ด้านการทำไอศกรีม 
62. นายบุญช่วย สันทัด        ด้านดนตรีไทย 
63. นายยนต์  มิ่งหนองอ้อ   ด้านปูนปั้น 
64. นางอัมพร  เลิศบรรจง   ด้านการทำอาหาร 
65. นายสมจิตต์  ลัดดาวัลย์  ด้านการทำน้ำตาลมะพร้าว 



66. นายสำราญ  ภานุมาส   ด้านการทำน้ำตาลมะพร้าว 
67. นายอนันต์  ปิ่นเนตร       ด้านศิลปะ 
68. นายไพโรจน์  คงวิจิตร์   ด้านการทำน้ำตาลมะพร้าว 
69. นายวีรชาติ  เล็กเครือสุวรรณ  ด้านการทำน้ำตาลมะพร้าว 
70. นางอุบลรัตน์  รัตนะกุ      ด้านการทำไอศกรีม 
71. นายสุริยัน  แสงทับทิม   ด้านการทำน้ำตาลมะพร้าว 
72. นายธนิศร  คล้ายคาวิน    ด้านการทำบ้านทรงไทยโบราณ 
73. นางตันหยง สุขเกษม    ด้านการทำน้ำตาลมะพร้าว 
74. นางสุรพีร์ จันทร์ถิน   ด้านการทำขนมรุม 
75. นางชบา งามอเนก   ด้านการทำขนมวง 
76. นายประวิตร คุ้มสิน   ด้านการทำแตนเบียน 
77. นางสาวสุจินต์ กล่ันแสง   ด้านการผลิตน้ำหมักชีวภาพ 
78. นางสาวสุวรรณา กล่ันแสง  ด้านการผลิตน้ำหมักชีวภาพ 
79. นายล่ันทม สุพรรณโรจน์  ด้านการจักสานวัสดุด้วยทางมะพร้าว 
80. นายดิเรก เกิดสวัสด์ิ   ด้านดนตรีไทย 
81. นายสุชาติ สุดสาคร   ด้านจิตรกรรมฝาผนัง (ภายในพระอุโบสถ) 
82. นายปรีชา เจ๊ียบหยู   ด้านน้ำตาลมะพร้าว 
83. นางประไพ รักธรรม   ด้านการทำขนมเทียนแห้ง 
84. นายณรงค์  รัตนพงษ์   ด้านผลิตภัณฑ์สมุนไพร 
85. นายสมโภชน์ หนูเขียว   วิสาหกิจชุมชนกลุ่มไม้ผล 
86. นางสาวพิมพ์ใจ  พันวินิต  ด้านพื้นท่ีสร้างสรรค์การเรียนรู้และพัฒนาทักษะอาชีพ 
87. นายศิริชัย  เม้งศิริ   วิสาหกิจชุมชนเกาะใหญ่ร่วมใส่ใจอาชีพ 
88. นางสาววรางคณา  ดีเจริญ  ศูนย์เรียนรู้เศรษฐกิจพอเพียง ชุมชน ม.8 ต.ลาดใหญ่ 
89. นายธรรมรัตน์  เจริญวฒันะ  เกษตรกรรุ่นใหม่ (Young Samart Famer) 
90. นางนันทพร   กล่ินมาลี  ปลูกผักสวนครัวและไม้ดอกไม้ประดับในรีสอร์ท 
91. นายสุดใจ   กวีจารุมงคล  เศรษฐกิจพอเพียงในครัวเรือน 


